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Do kogo kierujemy katalog:
firmy, szykujące boxy upominkowe dla swoich kontrahentów, pracowników
restauracje
hotele
spotkania tematyczne, połączone z degustacją wina.

Sklepik Lloyda to szeroka oferta specjalnie wyselekcjonowanych win z kilku regionów, gdzie wino
tworzone jest z pasją. Za wysoką jakością produktów stoi tradycja i doświadczenie wielu pokoleń
winiarzy.

Wyselekcjonowane owoce, produkcja wykonywana na bazie tradycyjnych receptur nadają
winom szlachetny i wyjątkowy smak. Wina tworzone są wyłącznie z wysokiej jakości składników
każdy wyrób z naszej oferty spełnia gwarancję dobrego smaku i jakości.

Nasza Ziemia - Matka naszych win

ul. Fordońska 156
B Y D G O S Z C Z

“Winiarstwo to niebiańska szansa na tworzenie wiecznych wartości”
Vahagna Gevorkiana



Wina hiszpańskie

K ontak t

2022
12 miesięcy
15%
Cabernet Sauvignon
czerwone, eleganckie, wytrawne
owoce czerwone, dojrzałe, wanilia i przyprawy. 
zrównoważony smak owocowy z delikatną goryczką
przechowywanie 14 - 16 °C / serwowanie wina 16 - 18 °C
idealne do mięs i dań dobrze przyprawionych 

Szukasz wyjątkowego, oryginalnego prezentu? Zapraszamy do zapoznania się z naszą ofertą
win. Hiszpańskie wina Dialog, sprowadzane i szykowane specjalnie dla Fabryki Lloyda z
niepowtarzalną, dedykowaną etykietą. Wszystkie wina możecie Państwo zakupić stacjonarnie, w
Fabryce Lloyda. Chętnie pokażemy całość naszego asortymentu.
Seria Dialog - wersja limitowana

36zł

2022
12 miesięcy
13%
100% Merlota z najstarszej plantacji, wytrawne lecz delikatne w smaku
owoce leśne, aromatyczne zioła i szczypta wanilii
wyczuwalne w smaku: czereśnia, malina, borówka, delikatny posmak przypraw,
wywarzony posmak goryczki
przechowywanie 14 - 16 °C / serwowanie wina 16 - 18 °C
chude mięsa, sosy słodko kwaśne oraz młode sery dojrzewające  

Merlot

Cabernet Sauvignon

36zł

2022
12 miesiąc
12,5%
Sauvignon Blanc
zielona poświata, delikatne, orzeźwiające
aromat cytrusów, zwłaszcza limonki, owoców tropikalnych i nutki mineralnej
zrównoważone, owocowe
przechowywanie 14 - 16 °C / serwowanie wina 6 - 8 °C
lekkie dania kuchni śródziemnomorskiej, nadaje się też do sałatek. 

Blanco

36zł

FABRYKALLOYDA .P L

2022
12 miesiąc
12,5%
Muscat de Alejandría z najlepszego szczepu winogron, wytrawne
delikatne w aromacie i smaku, odpowiednie na każdą okazję
aromat białych kwiatów i posmak owoców tropikalnych
przechowywanie 10 - 14 °C / serwowanie wina 5 - 6 °C
polecane jako aperitivo, do sałatek, dań bazujących na rybach i owocach
morza

Muscat

36zł

-20% hurt

-20% hurt

-20% hurt

-20% hurt

czerwone

czerwone

białe

białe



15%
krystalicznie żółta barwa ze słomkowymi refleksami
fascynujące nuty anyżu połączone z cytryną, gorzkimi migdałami, a także
dojrzewającymi w słońcu malinami, subtelny aromat kandyzowanych owoców i
wanilii
w ustach łagodne i bardzo jedwabiste ze względu na obecną słodycz, lekki
cytrusowy smak
przechowywanie 13-18°C  / serwowanie wina 5-7°C
przekąski, najlepiej smakuje podany z kostkami lodu.

Winiarstwo to sztuka, która nie zna pośpiechu i w winnicy De Muller doskonale o tym wiedzą. Od
1851 roku produkują wina z pasją i cierpliwością z upraw białych odmiany winogron, takie jak:
Macabeo, Muscat de Alejandria, Sauvignon Blanco, Garnacha Blanca i Chardonnay oraz
odmiany czerwone, takie jak Merlot, Cabernet Sauvignon, Tempranillo, Garnacha i Pinot Noir.
Tradycja od ponad 150 lat. 

Wina hiszpańskie

KUP W SKLEPIE INTERNETOWYM 

Wermouth

39zł

Iris Blanco

16%
ciemny brąz z bursztynowymi refleksami
delikatne, słodkie, ziołowo-karmelowe perfumy
bukiet słodki, ciepły i zbalansowany, eleganckie nuty ziołowe, takie jak tymianek
na balsamicznym w tle, dodatkowo orzechy laskowe oraz delikatne nuty mięty
pieprzowej i piołunu
przechowywanie 13-18°C  / serwowanie wina  5-10°C
przystawka, dodatek do marynowanych konfitur

Iris Rojo

39zł

czerwone

białe

K ontak t
+48  5 15  129  000
even t@ fab ryka l l oyda .p l

FABRYKALLOYDA .P L

Wermut zawdzięcza swój unikalny smak i aromat starannie dobranym ziołom, przyprawom            
i innym roślinom. Wśród najczęściej używanych składników znajdują się piołun (Artemisia
absinthium), który nadaje wermutowi jego charakterystyczną gorycz. Oprócz piołunu, w skład
wermutu wchodzą również korzeń galangalu, kardamon, cynamon, goździki, skórka cytryny, koper
włoski, dziurawiec i wiele innych. Każda marka wermutu ma swoje unikalne receptury, które
często są pilnie strzeżonymi tajemnicami.

-20% hurt

-20% hurt

http://www.fabrykalloyda.pl/
http://www.fabrykalloyda.pl/


Wina hiszpańskie
Produkcja win likierowych zawsze była kojarzona z regionami winiarskimi południowej Katalonii,
Tarragony i Priorat, wpisując się w historię firmy De Muller, która jest znana na całym świecie ze
swojej reputacji w produkcji win słodkich i zjełczałych. Delektowanie się winami z to wyjątkowe
doświadczenie,  które łączy historię, kulturę i jedzenie. Zaopatrzcie się w butelkę wina De Muller i
sami się przekonajcie o jakości najlepszych win hiszpańskiej Katalonii..

KUP W SKLEPIE INTERNETOWYM 

Wina likierowe

49zł

15%
100% Maskat Aleksandrii
głęboki złoty kolor
aromaty kandyzowanych owoców tropikalnych, białych kwiatów i dębu
słodkie, intensywne, pełne, aromaty owoców pestkowych, karmelizowanych
owoców uzupełnione wysoką kwasowością
przechowywanie 12-14°C  / najlepiej smakuje w temperaturze 12-14°C
trawienne, kremowe ciasto, sery peklowane i foie

Moscatel Añejobiałe

2018
12 miesięcy
14,5%
Garnatxa, Merlot, Syrah
kolor granatowoczerwony o średniej intensywności z brązowymi refleksami
głęboki, zbudowany aromat z wyczuwalną wanilią pochodzącą z beczek dębu
wytrawne, w ustach intensywne, wypolerowane taniny, utrzymująca się
kwasowość, z długim posmakiem
przechowywanie 14-16°C / serwowanie wina 16-18°C
polecane do grillowanych mięs, serów, dań intensywnymi sosami

Priorat Legitim Criança

59zł

czerwone

K ontak t
+48  5 15  129  000
even t@ fab ryka l l oyda .p l

FABRYKALLOYDA .P L

Wina DOQ Priorat - Crianzy

-20% hurt

-20% hurt

0,75l

109zł1,5l

2019
11%
50% Grenache, 35% Pinot Noir, 15% Syrah
pąsowy
wyrazisty z aromatami czerwonych owoców i mentolowo-balsamicznym
posmak porzeczek i wiśni, któremu towarzyszy dobra kwasowość
przechowywanie 14-16°C / serwowanie wina  6-8°C
do dań wytrawnych, w których aromat pomidorów podkreśla smak wina, lub dań
słodkich, w których dobrze komponują się czerwone owoce: sałatki dressingowe,
pieczone warzywa, młode sery, pizze, makarony i lasagne

Solimar Rosado

39z ł

różowe

-20% hurt

Seria Solimar

http://www.fabrykalloyda.pl/
http://www.fabrykalloyda.pl/


Wina hiszpańskie
Mas Vicenç to rodzinna winiarnia zbudowana w tradycyjnym katalońskim gospodarstwie, w
którym kryje się historia pięciu pokoleń związanych z winnicami. 
Winogrona uprawiane są z poszanowaniem środowiska, a gleby o charakterze wapiennym,
gliniastym i łupkowym charakteryzują się wybitnie śródziemnomorskim klimatem.

Wina białe

36zł

2022
11,5%
100% Chardonnay
wygląd ostry i wyraźny, ma intensywny kolor ze względu na proces starzenia w
dębowych beczkach
bukiet dojrzałych owoców, takich jak śliwka i nutę cynamonu
kremowy, miękki i trwały
przechowywanie 14-16ºC / serwowanie wina 10-12ºC 
świetnie komponuje się z dojrzałymi serami i szynką peklowaną

Dent de Lleo

El Terrat

36zł

białe

białe

2023
15%
produkcja opracowywana naturalnie w ciągu 45 dni
100% Muscatu z Frontignan z maceracją skórek cytrusowych
wyczuwalne nuty kwiatowe i cytrusowe 
delikatny i lekko kremowy, wyczuwalne są same winogrona, owoce tropikalne i
białe kwiaty
kolor blady z zielonymi i jaskrawymi tonami
przechowywanie 4-6ºC / serwowanie wina 4-6°C 
idealny napój na każdą przystawkę

Vitta

65zł

białe

FABRYKALLOYDA .P L

2022
12,5%
50% moscatell, 40% macabeu i 10% białej garnachy
blady kolor z jasnozielonymi odcieniami
aromaty kwiatów białego anyżu łączą się z nutami białych owoców
delikatny i kremowy smak przypomina nam lekkie nuty winogron i słodyczy
przechowywanie 14-16ºC / serwowanie wina 6-8°C
pikantnymi przystawkami, owocami morza, kreatywnymi sałatkami i lekkimi
daniami rybnymi

-20% hurt

-20% hurt

-20% hurt

KUP W SKLEPIE INTERNETOWYM 
K ontak t

+48  5 15  129  000
even t@ fab ryka l l oyda .p l

http://www.fabrykalloyda.pl/
http://www.fabrykalloyda.pl/


Wina hiszpańskie
Mas Vicenç odkrywaj ich lokalne wino. Głównymi odmianami winorośli są tutaj Garnacha
(Grenache) i Cariñena (Carignan), które produkują głęboko zabarwione, skoncentrowane wina z
dużą zawartością garbników i dużą zawartością alkoholu!
Winnica zajmuje obszar 46 hektarów, a wina produkowane są z wyselekcjonowanych 10
hektarów upraw. To połączenie smaku i nowoczesnego wzornictwa.

Wina o limitowanej produkcji 

FABRYKALLOYDA .P L

2022
13,5%
leżakuje i fermentuje przez 5 miesięcy
100% Macabeu
blady, bardzo wyraźny i jasny
kwiat migdałowca, anyżowa strona, która przenosi nas do kopru włoskiego
przechowywanie 14-16ºC / serwowanie wina 6°C
idealna jako aperitif oraz tłuste ryby, zapiekanki oraz aromatycznym ryżem,
kuchnia śródziemnomorska i azjatyckie fusion

Castell Tallat

90zł

białe

2022
14,5%
16 miesięcy
100% czarny Grenache
blady, bardzo wyraźny i jasny
dzikie czarne owoce, takich jak jeżyny lub kandyzowane śliwki
wrażenia dojrzałych malin i truskawek dominują nad nutami zielnymi i ziemistymi
przechowywanie 14-16°C / serwowanie wina 16-18°C
polecane do grillowanych mięs, serów, dań intensywnymi sosami

La Fonollosa Negre

90zł

czerwone

-20% hurt

-20% hurt

KUP W SKLEPIE INTERNETOWYM 
K ontak t

+48  5 15  129  000
even t@ fab ryka l l oyda .p l

http://www.fabrykalloyda.pl/
http://www.fabrykalloyda.pl/


Wina armeńskie

czerwone 2018
6 miesięcy
14%
rodzima ormiańska odmiany Areni 
piękna rubinowa barwa z poświatą granatu
aromaty wanilii z przewagą delikatnego zapachu dojrzałej śliwki i wiśni
aromaty słodkich przypraw, orzechów laskowych i mięty pieprzowe
przechowywanie 15-16°C / serwowanie wina 16-18°C
komponuje się z talerzami mięs i serów, pieczenią oraz dziczyzną

Założona w 2006 roku Winiarnia Gevorkian jest obecnie jednym z liderów branży winiarskiej w
Armenii. Wina są kupażem lokalnych szczepów Areni (65%) i Hakhtanak (35%), uprawianych w
górskim regionie, na specjalnym chronionym obszarze w regionie Vayots Dzor, w wysokiej jakości
winnicach doliny Ararat. Wina produkowane zgodnie ze starożytną ormiańską metodą poprzez
delikatne suszenie linowe starannie wyselekcjonowanych kiści winogron. 

Ariats (ԱՐՅԱՑ) 

Areni Semi Kakhani

2019
12,5%
rodzima ormiańska odmiany Areni 
elegancka różowa barwa
świeży aromat polnych kwiatów
kremowy smak truskawek, czerwonej porzeczki, kwaśny aromat berberysu
wzmocniony odcieniami malin
przechowywanie 11-13°C / serwowanie wina 10-12°C
doskonale komponuje się z serkami śmietankowymi,  kozimi, sałatkami ze świeżych
warzyw i makaronami doprawianymi sokiem z cytryny

Areni Vayots Dzorróżowe

2019
12,5%
rodzima odmiana Voskehat
jasnosłomkowa barwa i złoty odcień
delikatny aromat kwiatów doliny alpejskiej 
świeży i harmonijny o wysokiej, ale bardzo przyjemnej kwasowości oraz
posmakiem aromatów wosku pszczelego
przechowywanie 11-13°C / serwowanie wina 10-12°C
sałatki ze świeżych warzyw, warzywa gotowane na parze, kremowy ser jagnięcy,
włoski makaron z sokiem z cytryny, sushi i sashimi, pikantne orientalne słodycze i
suszone owoce

Voskehatbiałe

FABRYKALLOYDA .P L

2018
16%
24 miesiące
ormiańskie odmian winogron „Areni”, „Milagh”, „Haghtanak” i „Karmrahyut
ciemnoczerwone
bogaty i soczysty aromat
delikatny smak dębu ormiańskiego z dominacją dojrzałej wiśni, śliwki i jeżyny
przechowywanie 10-16°C / serwowanie wina 18-22°C
steki o różnym stopniu wysmażenia, dziczyzna, sery dojrzewające, deserów
kremowych oraz gorzkiej czekolady

Reserve Classic Kakhani czerwone

48zł
-20% hurt

90zł
-20% hurt

36zł
-20% hurt

39zł
-20% hurt

https://gevorkianwinery.com/product/ariats-classic-khakhani-reserve-wine-750ml/
https://gevorkianwinery.com/product/ariats-classic-khakhani-reserve-wine-750ml/
https://gevorkianwinery.com/product/ariats-classic-khakhani-reserve-wine-750ml/


Wina armeńskie
Armenia to jeden z najdziwniejszych krajów winiarskich świata. Winnice Armenii znajdują się na
dachu świata, bo aż 90% kraju leży powyżej tysiąca metrów n.p.m. Wyjątkowość win
odzwierciedla specyfikę przyrodniczą i klimatyczną Armenii: 300 słonecznych dni w roku nadaje
ormiańskim winogronom i owocom wyraźnie słodki smak i niepowtarzalny bukiet. 

2020
6 miesięcy
13,5%
w kolorze cynobru 
bukiet z pojedynczym intensywnym aromatem granatu i tanin
półsłodkie, bogaty smak granatu i aromaty waniliowo-czekoladowe
przechowywanie 15-16°C / serwowanie wina 16-18°C
jako aperitif, na trawienie, doskonałe uzupełnienie dań z białego
i czerwonego mięsa, włoskiego makaronu z sosem mięsnym, 
a także deserów migdałowych

KUP W SKLEPIE INTERNETOWYM 

Klasyczne wino owocowe

365 Pomegranate Reserve wine

czerwone

K ontak t
+48  5 15  129  000
even t@ fab ryka l l oyda .p l

FABRYKALLOYDA .P L

W długiej historii narodu wino obecne jest od zawsze, przy świętach, ofiarach,
ważnych wydarzeniach, jawi się jako dobro luksusowe, kojarzone z dobrobytem, nie z
życiem codziennym, jak w typowych krajach winiarskich 

39zł
-20% hurt

http://www.fabrykalloyda.pl/
http://www.fabrykalloyda.pl/


Wina organiczne

2019
fermentuje spontanicznie i dojrzewa w stalowej kadzi
13%
Garnacha Gris, Garnacha Blanca i Garnacha Negra
subtelny, blado różowy kolor, jednak z poświatą ożywiającą ten róż
dzikie jagody, zioła, czerwona pomarańcza i kwiaty
słodkie, soczyste, wyczuwalne są truskawki, wiśnie, czerwone jabłko i świeża figa
przechowywanie 15-16°C / serwowanie wina 10-12°C
owoce morza, drób, sushi

2019
fermentuje i dojrzewa w cementowej kadzi
13,5%
60% Garnacha Fina , 40% Cariñena
wyraźnie kwiatowe, z nutami kwaśnych wiśni, czerwonych owoców i ziół
świeże, zrównoważone, z dobrą kwasowością. Finisz jest soczyście owocowy
przechowywanie 15-16°C / serwowanie wina 16-18°C
pieczone mięsa, kaczki, tatar wołowy

2019
fermentuje spontanicznie i dojrzewa w stalowej kadzi
13,5%
100% Garnacha Blanca
dość intensywne i różnorodne, pachnie białymi owocami, cytrusami i morelami z
lekką nutą anyżu
wytrawne,  bardzo świeże, o dobrej kwasowości, z przyjemnie gorzkim finiszem
przechowywanie 11-12°C / serwowanie wina 8-10°C
owoce morza, drobiu, grillowane ryb

Frisach Negre

Frisach rose

Celler Frisach to rodzinna winiarnia, która została założona w 2009 roku przez dwóch braci, Joana i
Francesca Ferré. Celem winnicy jest produkcja win z winnic, uprawianych metodami ekologicznymi,
głównie White Grenache, Red Grenache, Downy Grenache (Garnacha Peluda) i Carignan. 

Seria L'Abrunet 

różowe

czerwone

Frisach Blancbiałe

FABRYKALLOYDA .P L

2022
13,5%
Garnatxa Blanca
żywy, głęboki
jeżyny i wiśni, wzbogaconymi o aromaty róży i delikatnie pikantny finish
pełne, obejmujące i bogate wrażenie w ustach., miękkie, przyjemne i trwałe
przechowywanie 11-12°C / serwowanie wina 8-10°C
wędliny i sery dojrzewające,. idealny z daniami o sycylijskiej tradycji i
pieczonymi mięsami

Tarabiałe

Winiarnia hiszpania

48zł
-20% hurt

48zł
-20% hurt

48zł
-20% hurt

59zł
-20% hurt



Wina organiczne

2023
11,5%
jasnożółty z delikatnym złotym odcieniem
młodzieńcze i świeże wino z umiarkowanymi aromatami owoców pestkowych i
tropikalnymi akcentami nektarynki i ananasa
wytrawne, zrównoważony smak owoców tropikalnych i pestkowych z
mineralnym posmakiem
przechowywanie 6-10°C / serwowanie wina 6-8°C
dania kuchni śródziemnomorskiej: owoce morza, homar z ryżem, 
klasyczna paella, tatar z tuńczyka, a także z białym mięsem

2023
11,5%
Xarel·lo 40%, Macabeu 30% i Parellada 30%
delikatny cytrynowy kolor ze złotymi refleksami
dojrzałe jabłko z wyraźnymi nutami cytrusowymi
chiński grejpfrut i orzechy makadamia, maźliwy w ustach
przechowywanie 8-10°C / serwowanie wina 6-8°C
doskonale komponuje się serami, sałatkami i wędzonym łososiem

2023
11,5%
100% Trepat 
jasnołososiowy, z koroną drobnych bąbelków
pelargonia, grejpfrut z czerwonymi śliwkami
krwista pomarańcza, dżem brzoskwiniowy, okrągły w ustach.
przechowywanie 11-12°C / serwowanie wina 6-8°C
idealne do serów pleśniowych. Roquefort i różne pasztety.

2021
dojrzewające czerwone wino, Bordeaux Seduction
14,5%
lśniąca, rubinowa barwa, bardzo intensywna
aromaty bardzo dojrzałych owoców, głębokie i złożone nuty zapachowe oraz
nuty prażenia
mocne, duża intensywność oraz struktura bogata w smaki i aromaty
przechowywanie 11-12°C / serwowanie wina 13-15°C
potraw z grilla, tłustych mięs, dziczyzny, dojrzewających serów oraz warzyw

Esplugen Priorat 

Cossetània Xarel·lo

Hiszpańskie weina Castell d'Or powstają z odmian winorośli uprawianych przez rolników zrzeszonych w
spółdzielniach. W przypadku cavy stosowana jest „metoda tradycyjna”, zgodnie z którą tworzenie
bąbelków odbywa się wewnątrz butelek, które przez okres leżakowania pozostają w piwnicach.
Metoda gwarantująca i wyróżniająca wysoką jakość produktu.

region Penedes

czerwone

białe

Cossetània 
Brut Natura

białe

FABRYKALLOYDA .P L

45zł
-20% hurt

65zł
-20% hurt

45zł
-20% hurt

musujące CAVA

Cossetània
Brut Rosa

różowe

45zł
-20% hurt

https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fcastelldor.com%2Fes%2Fproducto%2Fcossetania-vi-blanc-xarello%2F&psig=AOvVaw3nMBA53molmNzIgL83qcph&ust=1746698052562000&source=images&cd=vfe&opi=89978449&ved=2ahUKEwj9lvK4i5GNAxU8QlUIHb43CVQQjhx6BAgAEBo


Wina musujące różnią się nie tylko pochodzeniem i metodami produkcji, ale także poziomem
słodyczy, który jest kluczowym czynnikiem wpływającym na ich smak. Na etykietach win
musujących można znaleźć różne terminy określające poziom cukru, co może być pomocne przy
wyborze odpowiedniego wina do danej okazji.

Wina musujące

2022
11,5%
55% Macabeo, 35% Chardonnay, 10% Parellada
kolor żółty z lekkimi zielonkawymi refleksami
równowaga pomiędzy świeżymi nutami cytrusowymi
kremowa konsystencja, średnio-wysoka kwasowość, z posmakiem jabłek, skórki
limonki i kwiatów
przechowywanie 14 16°C / spożycie wina 5-8°C
pikantne przekąski, podobnie jak słodkie dania z nutami kwasowości.

Mas de Valls Brut Nature

KUP W SKLEPIE INTERNETOWYM 

Hiszpańskie - winnica de Muller

2022
12%
100% Pinot Noir
barwa jasna, błyszcząca
nuty mleczne, owocowe i tostowe
owocowy z dominującą nutą truskawek, spowity mgiełką waty cukrowej
dostojny, wytrawny, z eleganckimi bąbelkami i dyskretną owocową nutą
przechowywanie 14 16°C / spożycie wina 5-8°C
pasuje do dań z białego mięsa i wieprzowiny

Brut Nature Reserva Pinot Noirbiałe

2022
12,5%
100% Muskatu
kolor jasnożółty, z lekkimi zielonkawymi refleksami pod światło, 
z drobnymi stałymi bąbelkami
równowaga pomiędzy nutami liczi, brzoskwini i białych kwiatów
wrażenie orzeźwiające, średnio-wysoka kwasowość, ze smakiem owoców
tropikalnych
przechowywanie 14 16°C / spożycie wina 5-8°C
dobrze komponuje się ze świeżymi przystawkami i konserwami rybnymi

Brut Reserva Muscat Brutbiałe

K ontak t
+48  5 15  129  000
even t@ fab ryka l l oyda .p l

FABRYKALLOYDA .P L

białe

36zł
-20% hurt

59zł
-20% hurt

59zł
-20% hurt

http://www.fabrykalloyda.pl/
http://www.fabrykalloyda.pl/


Każde z rodzajów win musujących oferuje coś wyjątkowego. Niektóre są delikatne i owocowe, inne
mają dużą kwasowość. Dzięki temu możesz stale odkrywać nowe możliwości. 

Wina musujące

2022
9%
100% Blend
jasnosłomkowe ze złotymi refleksami
Łagodne i delikatne
półsłodkie,  owocowe, z uwypukloną nutą miodu
przechowywanie 14 16°C / spożycie wina 6-8°C
sery, desery owocowe, owoce morza, sałatki

Bereich Wonnegau Spätlesebiałe

FABRYKALLOYDA .P L

Niemieckie - winnica Schmitt Söhne

2019
9–10%
100% Riesling
nuty moreli, nektarynki i miodu
pełne, soczyste
przechowywanie 11-12°C / serwowanie wina 8-10°C
doskonale nadaje się jako wino koktajlowe lub do popijania po kolacji
dojrzałe sery, pikantne potrawy, desery na bazie owoców

Rich & Luscious Riesling Auslesebiałe

2019
9–10%
100% Riesling
aromat brzoskwiń i jabłek
półsłodki, lekki, rześki owocowy smak
przechowywanie 11-12°C / serwowanie wina 8-10°C
wyśmienity jako koktajl lub dodatek do lżejszych potraw, takich jak
wieprzowina, szynka, ryby, drób i dania azjatyckie

Crisp & Fruity Rieslingbiałe

39zł
-20% hurt

49zł
-20% hurt

39zł
-20% hurt

2019
8,5%
100% Riesling
aromat świeże wiśnie czy maliny
półsłodki, lekki, rześki owocowy smak
przechowywanie 11-12°C / serwowanie wina 8-10°C
lekkie dania, takie jak sałatki, przystawki czy tłuste białe mięsa39zł

-20% hurt

Late Harvest Riesling

https://jakobgerhardt.de/rotwein/bereich-wonnegau-blauer-portugieser-herrgottstroepfchen


Okazuje się, że historia tego trunku jest bardzo odległa. Początki wina szacuje się na 8000-4000
lat p.n.e. Szczątki naczyń do przechowywania wina znaleziono na terenach dzisiejszej Gruzji.
Warto wspomnieć tutaj, że wino zostało wynalezione wcześniej niż koło. 

Wina musujące

białe, półsłodkie 
12,5%
Mcabeo, Xarelo, Chardonnay, Muscat de Alejandria
delikatna słoneczna barwa
półsłodkie
na podniebieniu eleganckie, przyjemnie odświeżające i delikatnie owocowe
przechowywanie 14 16°C / spożycie wina 6-8°C
dobrze komponuje się ze świeżymi przystawkami i konserwami rybnymi

Vino de Lloydl

Hiszpańskie

Marina&Orial Rosadoróżowe

2022
9%
półsłodkie 
delikatna słoneczna barwa
piękny wiosenny zapach
słodka owocowa nuta
przechowywanie 14 16°C / spożycie wina 6-8°C
do koktajli, aperitif, deserów

Marina&Orial Whitebiałe

K ontak t

FABRYKALLOYDA .P L

białe

36zł
-20% hurt

29zł
-20% hurt

29zł
-20% hurt

deMuller

2022
9%
półsłodkie 
delikatna jasna barwa
piękny wiosenny zapach
słodka owocowa nuta
przechowywanie 14 16°C / spożycie wina 6-8°C
do koktajli, aperitif, deserów

2022    
wino w 100% naturalne
12,5%
Macabeou, Gatnatxa
bladożółt barw z zielonkawymi i złotymi odcieniami, lekko mętny
bardzo owocowo-kwiatowe, przypominające róże
nuty jabłka i owoców tropikalnych, aromaty ziołowe i cukiernicze
przechowywanie 14 16°C / spożycie wina 6-8°C
lekkie dania, królik, ryba

Ancestral de Mitjanit

Hiszpańskie - winnica Nini

białe

59zł
-20% hurt


