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Kraftowe wina

Sklepik Lloyda to szeroka oferta specjalnie wyselekcjonowanych win z kilku regionéw, gdzie wino
tworzone jest z pasja. Za wysokg jakoéciq produktéw stoi tradycja i doswiadczenie wielu pokolers
winiarzy.

Wyselekcjonowane owoce, produkcja wykonywana na bazie tradycyjnych receptur nadaja
winom szlachetny i wyjatkowy smak. Wina tworzone sq wytgcznie z wysokiej jakosci sktadnikéw
kazdy wyréb z naszej oferty spefnia gwarancje dobrego smaku i jakosci.

Do kogo kierujemy katalog:
« firmy, szykujace boxy upominkowe dla swoich kontrahentéw, pracownikéw
* restauracje

e hotele

» spotkania tematyczne, potgczone z degustacjq wina.

Nasza Ziemia - Matka naszych win

“Winiarstwo to niebiadska szansa na tworzenie wiecznych wartoéci”
Vahagna Gevorkiana
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DE MULLER

Wina hiszpanskie

Szukasz wyjgtkowego, oryginalnego prezentu? Zapraszamy do zapoznania sie z naszq ofertq
win. Hiszpansskie wina Dialog, sprowadzane i szykowane specjalnie dla Fabryki Lloyda z
niepowtarzalng, dedykowanq etykietq. Wszystkie wina mozecie Paristwo zakupié stacjonarnie, w
Fabryce Lloyda. Chetnie pokazemy cafoéé naszego asortymentu.

Seria Dialog - wersja limitowana

ne = 2022 Merlot
D “albs ; }%;ﬂieSchy czerwone
-3 ~ 100% Merlota z najstarszej plantacii, wytrawne lecz delikatne w smaku
{ ® owoce lesne, aromatyczné ziota i szczypta wanilii
~ wyczuwalne w smaku: czereénia, malina, boréwka, delikatny posmak przypraw,
“ wywarzony posmak goryczki
N 157 i przechowywanie 14 =16 °C / serwowanje wina 16 - 18 °C
e 20%hurt 7 chude miesa, sosy stodko kwasne oraz mode sery dojrzewajace
D 9 2022 Cabernet Sauvignon
D {a r'b s i %;\iesigcy czgrwonc

i
e

F 36zt
/ -20% hurt

. Cabernet Sauvignon

= Czerwone, e|eganckie,

rawne

_ owoce czerwone, dojrzafe, wanilia i przyprawy.
& zréwnowazony smak owocowy z delikatng goryczka

przechowywanie 14 -16 °C/serwowanie wina 16 -18 °C
idealne do mies i dan dobrze przyprawionyc

= 2022
e i - Blanco
D [3[09 = g Q/[)es'qc biale

-'I ; "’:'
£\T

J 36zt

20% hurt

. Sawvignon Blanc
= zielona poswiata, delikatne, orzezwicjace

., aromat cytruséw,

aszcza limonki, owocéw tropikcﬂnych i nutki minera|nej

-, ZrAwnowazone, OWoCowe

r)rzechowywanie 14 -16 °C / serwowanie wina 6 - 8 °C
ekkie dania kuchni érédziemnomorskiej, nadaje sie tez do satatek.

= 2022
Dia!bs =12 miesigc Muscat
: ¢ 125% biale

Muscat de Alejandria z najlepszego szczepu winogron, wytrawne

L * delikatne w aromacie i smaku, odpowiednie na kazdq okazje
B8 = aromat bicdych kwiatéw i posmak owocéw tropikalnych
| i i przechowywanie 10 - 14 °C / serwowanie wina 5 - 6 °C
15611} 7 polecane jako aperitivo, do satatek, dar bazujgeych na rybach i owocach
-20% hurt

morza
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&P Wina hiszpanskic

Winiarstwo to sztuka, ktéra nie zna poépiechu i w winnicy De Muller doskonale o tym wiedza. Od
1851 roku produkujg wina z pasjq i cierpliwoéciq z upraw biatych odmiany winogron, takie jak:
Macabeo, Muscat de Alejandria, Sawignon Blanco, Garnacha Blanca i Chardonnay oraz
odmiany czerwone, takie jak Merlot, Cabernet Sauvignon, Tempranillo, Garnacha i Pinot Noir.
Tradycja od ponad 150 lat.

Wermouth
biale ¢ 15% Iris Blanco
L] @ krystalicznie z8tta barwa ze stomkowymi refleksami
. fascynujace nuty anyzu potacezone z cEv)trynq, gorzkimi m| dotami, a takze
o OJrzlewancyml w sforicu malinami, subtelny aromat kan yzowctnych OWOCOW i
L wanilii
& & wustach fagodne i bardzo jedwabiste ze wzgledu na obecng stodycz, lekki
cytrusowy smak
3971 i’ przechowywanie 13-18°C / serwowanie wina 5-7°C
20% hurt o przekaski, najlepiej smakuje podany z kostkami lodu.
: 2 16% Iris Rojo
crenvene ‘@ ciemny brgz z bursztynowymi refleksami !
% delikatne, stodkie, ziotowo-karmelowe perfumy
- “ bukiet stodki, ciepty i zbalansowany, eleganckie nuty ziotowe, takie jak tymianek
m na balsamicznym w tle, dodatkowo orzechy laskowe oraz delikatne nuty miety
Lot pieprzowe;j i pidunu
I. 39zt i» przechowywanie 13-18°C / serwowanie wina 5-10°C
-20% hurt 7 przystawka, dodatek do marynowanych konfitur

Wermut zawdziecza swdj unikalny smak i aromat starannie dobranym ziotom, przyprawom
i innym roélinom. Wéréd najczedciej uzywanych sktadnikéw znajdujg sie piofun (Artemisia
absinthium), ktéry nadaje wermutowi jego charakterystyczng gorycz. Oprécz piotunu, w sklad
wermutu wchodzq réwniez korzer galangalu, kardamon, cynamon, gozdziki, skérka cytryny, koper
wioski, dziurawiec i wiele innych. Kazda marka wermutu ma swoje unikalne receptury, ktére
czesto sq pilnie strzezonymi tajemnicami.

Kontakt
+48 515 129 000 KUP W SKLEPIE INTERNETOWYM E: ]
eventefabrykalloyda.pl
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Wina hiszpanskie

Produkeja win likierowych zawsze byta kojarzona z regionami winiarskimi potudniowej Katalonii,
Tarragony i Priorat, wpisujac sie w historie firmy De Muller, ktéra jest znana na calym $wiecie ze
swojej reputacji w produkeji win stodkich i zjetczatych. Delektowanie sie winami z to wyjatkowe
doswiadczenie, ktére faczy historie, kulture i jedzenie. Zaopatrzcie sie w butelke wina De Muller i
sami sie przekonajcie o jakosci najlepszych win hiszpanskiej Katalonii.

Wina likierowe

1 biale 8 15% Moscatel Angjo
© 100% Maskat Aleksandrii
@ gleboki oty kolor
. aromaty kandyzowanych owocéw tropikalnych, biatych kwiatéw i debu

& stodkie, intensywne, pefne, aromaty owocédw pestkowych, karmelizowanych
owocéw uzupetnione wysoka kwasowosciq
» 4971 i przechowywanie 12-14°C / najlepiej smakuje w temperaturze 12-14°C
20% e 7 trawienne, kremowe ciasto, sery peklowane i foie

By
L ]

il
-

Seria Solimar

l rozowe = ]2](;0]9 Solimar Rosado
1 50% Grenache, 35% Pinot Noir, 15% Syrah
A = pasowy | - |
_ ., wyrazisty z aromatami czerwonych owocéw i mentolowo-balsamicznym
& posmak porzeczek i wigni, ktéremu towarzyszy dobra kwasowosé
i1 przechowywanie 14-16°C / serwowanie wina 6-8°C

39z} = do dar wytrawnych, w ktérych aromat pomidoréw podkresla smak wina, lub dart
20% hurt sfodkich, w ktérych dobrze komponujq sie czerwone owoce: satatki dressingowe,
pieczone warzywa, mtode sery, pizze, makarony i asagne

Wina DOQ Priorat - Crianzy

czerwone = 1220r]fiesi@cy Priorat Legitim Crianca
2 145%
" Garnatxa, Merlot, Syrah
@ kolor iranatowoczerwony o éredniej intensywnosci z brazowymi refleksami
. gleboki, zbudowany aromat z wyczuwalng waniliq pochodzgeq z beczek debu
ot 59zt @ wytrawne, w ustach intensywne, Wypo|erowane taniny, utrzymujaca sie
511092} kwasowoéé, z d’(u%im posmakiem
20% huit i przechowywanie 14-16°C / serwowanie wina 16-18°C

7 polecane do grillowanych mies, seréw, dar intensywnymi sosami

Kontakt
+48 515 129 000 KUP W SKLEPIE INTERNETOWYM E: ]
eventefabrykalloyda.pl
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Wina hiszpanskie

Mas Viceng to rodzinna winiamia zbudowana w tradycyjnym kataloriskim gospodarstwie, w
ktorym kryje sie historia pieciu pokoler zwigzanych z winnicami.

Winogrona uprawiane sq z poszanowaniem érodowiska, a gleby o charakterze wapiennym,
gliniastym i tupkowym charakteryzujq sie wybitnie érédziemnomorskim klimatem.

Wina biate

biale & 2022 Dent de Lleo
& 115%
© 100% Chardonnay
‘@ wyglad ostry i wyrazny, ma intensywny kolor ze wzgledu na proces starzenia w
d@gowych beczkach
. bukiet dojrzalych owocéw, takich jak dliwka i nute cynamonu
kremowy, miekki i trwaly

36zt i przechowywanie 14-16°C / serwowanie wina 10-12°C
20%hurt 7 $wietnie komponuje sie z dojrzalymi serami i szynkg peklowana
biale = 2022 El Terrat
e 125%

' 50% moscatell, 40% macabeu i 10% bia’(ej garnctchy
= blady kolor z jasnozielonymi odcieniami

. aromaty kwiatéw biatego anyzu tgczq sie z nutami bialych owocéw
de|i|<<1tnyi kremowy smak przypomina nam lekkie nuty winogron i s’(odyczy
F przechowywanie 14-16°C / serwowanie wina 6-8°C

o pikantnymi przystawkami, owocami morza, kreatywnymi scdatkami i lekkimi

2§6h}r! daniami rybnymi

; #2023 :
biale s 15% Vitta
= Frodukcja opracowywana naturalnie w ciagu 45 dni
- 100% Muscatu z Frontignan z maceracjq skdrek cytrusowych
., wyczuwalne nuty kwiatowe i cytrusowe
= de|i|<c1tny i lekko kremowy, wyczuwa|ne sQ same winogrona, owoce tropikcﬂne i
o blody il ’
= kolor blady z zielonymi i jaskrawymi tonami
nghlzn! i przechowywanie 4-6°C "/ serwowanie wina 4-6°C
° ' idea|ny napdj na kazda przystqwl«g
Kontakt
+48 515 129 000 KUP W SKLEPIE INTERNETOWYM E: ]
eventefabrykalloyda.pl
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@ Winahiszpanskic

Mas Viceng odkrywaj ich lokalne wino. Giéwnymi odmianami winorodli sq tutaj Gamacha
(Grenache) i Carifiena (Carignan), ktére produkujq gleboko zabarwione, skoncentrowane wina z
duzq zawartosciq garbnikéw i duzq zawartoscia alkoholu!

Winnica zajmuje obszar 46 hektaréw, a wina produkowane sq z wyselekcjonowanych 10
hektaréw upraw. To pofaczenie smaku i nowoczesnego wzornictwa.

Wina o limitowanej produkgiji

biale 2022 Castell Tallat
13,5%
lezakuje i fermentuje przez 5 miesiecy
. 100% Macabeu
= blady, bardzo wyrazny i jasny
- kwiat migdafowca, anyzowa strona, ktéra przenosi nas do kopru wloskiego
90zt . przechowy((wanie 14-16°C / serwowanie wina 6°C
idealna jako aperitif oraz tuste ryby, zapiekanki oraz aromatycznym ryzem,
7 kuchnia érédziemnomorska i azjatyckie tusion

i (& 1

-20% hurt

czerwone & 2022 La Fonollosa Negre
e 145%
= 16 miesiecy
o : 100% czamy Grenache
. @ blady, bardzo wyrazny i jasny
., dzikie czarne owoce, takich jak jezyny lub kandyzowane gliwki
E ' & wrazenia dojrzalych malin i fruskawek dominuja nad nutami zielnymi i ziemistymi
Zg%thzlrl i przechowywanie 14-16°C / serwowanie wina 16-18°C
- polecane do grillowanych mies, seréw, dar intensywnymi sosami
Kontakt
+48 515 129 000 KUP W SKLEPIE INTERNETOWYM EE ]
eventefabrykalloyda.pl
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€) \inaarmenskic

Zatozona w 2006 roku Winiarnia Gevorkian jest obecnie jednym z lideréw branzy winiarskiej w
Armenii. Wina sq kupazem lokalnych szczepdw Areni (65%) i Hakhtanak (35%), uprawianych w
gdrskim regionie, na specjalnym chronionym obszarze w regionie Vayots Dzor, w wysokiej jakosci

winnicach doliny Ararat. Wina produkowane zgodnie ze starozytng ormiariska metodq poprzez

delikatne suszenie linowe starannie wyselekcjonowanych kisci winogron.

Ariats (U.r3u.s)

czerwone

48z}

20% hurt

e

2018 Areni Semi Kakhani
6 miesigcy

= 14%

' rodzima ormiariska odmiany Areni
* piekna rubinowa barwa z poswiatg granatu
% aromaty wanilii z przewagq de|i|<atne?o zapachu dojrzate] dliwki i wigni
@ aromaty stodkich przyprow, orzechéw cts|<owych i miety pieprzowe
: Erzeohowywanie 15-16°C / serwowanie wina 16-18°C
“ komponuje sig z talerzami mies i seréw, pieczeniq oraz dziczyznq

czerwone

90zt

20% hurt

= 2018 Reserve Classic Kakhani

& 16%
= 24 miesigce

. ormiariskie odmian winogron ,Areni”, ,,Mi|agh”, ,,Haghtanak” i ,,Karmrahyut

(= ciemnoczerwone

boH(a i soc sg aromat

o delikatny smak debu ormiariskiego z dominacjq dogzcﬂej wigni, dliwki i jezyny
i przechowywanie 10-16°C / serwowanie wina 18-22°C

- steki o réznym stopniu wysmazenia, dziczyzna, sery dojrzewajace, deseréw
kremowych oraz gorzkiej czekolady

rozowe

36zt

20% hurt

& 2019

8 125% Areni Vayots Dzor

' rodzima ormiariska odmiany Areni
e|egc1nckc1 rézowa barwa

$wiezy aromat polnych kwiatéw

kremowy smak truskawek, czerwonej porzeczki, kwasny aromat berberysu
wzmocniony odcieniami malin

i przechowywanie 11-13°C / serwowanie wina 10-12°C

- doskonale komponuje sie z serkami $mietankowymi, kozimi, satatkami ze $wiezych
warzyw i makaronami doprawianymi sokiem z cytryny

biale

39z

20% hurt

= 2019

o 125% Voskehat

- rodzima odmiana Voskehat
jasnosJ(omkowa barwa i Ztoty odcier
~ delikatny aromat kwiatéw doliny alpejskiej
= $wiezy i harmonijny o wysokiej, ale bardzo przyjemnej kwasowosci oraz
? posmakiem aromatéw wosku pszczelego
i przechowywanie 11-13°C / serwowanie wina 10-12°C
- safatki ze swiezych warzyw, warzywa gotowane na parze, kremowy ser jagniecy,
oski makaron z sokiem z cytryny, sushi i sashimi, pikantne orientalne stodycze i
suszone owoce



https://gevorkianwinery.com/product/ariats-classic-khakhani-reserve-wine-750ml/
https://gevorkianwinery.com/product/ariats-classic-khakhani-reserve-wine-750ml/
https://gevorkianwinery.com/product/ariats-classic-khakhani-reserve-wine-750ml/
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Wina armenskic

Armenia to jeden z najdziwniejszych krajéw winiarskich wiata. Winnice Armenii znajdujq sie na
dachu éwiata, bo az 90% kraju lezy powyzej tysiaca metréw np.m. Wyjatkowosd win
odzwierciedla specyfike przyrodniczq i klimatyczng Armenii: 300 stonecznych dni w roku nadaje
ormiariskim winogronom i owocom wyraznie stodki smak i niepowtarzalny bukiet.

Klasyczne wino owocowe

czerwone

39z4

-20% hurt

= 6 miesiecy
8 135%
= w kolorze cynobru
- bukiet z pojedynczym intensywnym aromatem granatu i tanin
-~ pétstodkie, bogaty smal granatu i aromaty waniliowo-czekoladowe
. przechowywanie 15-16°C / serwowanie wina 16-18°C a
- jako aperitif, na trawienie, doskonate uzupetnienie dari z bictego 2
i czerwonego miesa, whoskiego makaronu z sosem miesnym,
a takze deseréw migdafowych

W dtugiej historii narodu wino obecne jest od zawsze, przy $wietach, ofiarach,
waznych wydarzeniach, jawi sie jako dobro luksusowe, kojarzone z dobrobytem, nie z
zyciem codziennym, jak w typowych krajach winiarskich

Kontakt

+48 515129 000 KUP W SKLEPIE INTERNETOWYM E: ]
eventefabrykalloyda.pl
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Wina organiczne

Celler Frisach to rodzinna winiamia, ktéra zostada zadozona w 2009 roku przez dwéch braci, Joana i
Francesca Ferré. Celem winnicy jest Erodukcja win z winnic, uprawianych metodami ekologicznymi,
gféwnie White Grenache, Red Grenache, Downy Grenache (Gamacha Peluda) i Carignan.

Seria L'Abrunet

czerwone = 2019 Frisach Negre
'E' termentuje i dojrzewa w cementowej kaqazi -
; f tuje i doj towej kad =
13,5% =
" 60% Garnacha Fina, 40% Carifiena
= wyraznie kwiatowe, z nutami |<qu'nych wishi, czerwonych owocdw i zidt
— @ $wieze, zréwnowazone, z dobrg kwasowoscia. Finisz jest soczyscie owocowy
g i przechowywanie 15-16°C / serwowanie wina 16-18°C
= 48z} i/ pieczone miesq, kaczki, tatar WOJ(OWY _
- 20% hurt @)
| rozowe = 2019 o . Frisach rose
= fermentuje spontanicznie i dojrzewa w stalowej kadzi @ -
@ 13% -
"' Garnacha Gris, Garnacha Blanca i Garnacha Negra
[ ‘ \ * subtelny, blado rézowy kolor, jednak z poswiatq ozywiajacq ten réz
o “ dzikie jagody, ziota, czerwona pomararicza i kwiaty
—'} ' stodkie, soczyste, wyczuwalne sq truskawki, wiénie, czerwone jabtko i swieza figa
i Zﬂﬁﬂ ¢ przechowywanie 15-16°C / serwowanie wina 10-12°C _. .
-y  Ochn " owoce morza, dréb, sushi @66
biale = 2019 R N Frisach Blanc
‘= fermentuje spontanicznie i dojrzewa w stalowej kadzi - .
2 135% -
© 100% Garnacha Blanca
ldclaj'(c' intensywne i réznorodne, pachnie bialymi owocami, cytrusami i morelami z
o ekka nutg anyzu
'}? 48zt @ wytrawne, bardzo swieze, o dobrej kwasowos’.ci, Z przyjemnie gorzkim finiszem
b= 20% bt ¢ przechowywanie 11-12°C / serwowanie wina 8-10°C
- 7 owoce morza, drobiy, grillowane ryb

Winiarnia hiszpania

biale & 2022
a 135% Iara
. Garnatxa Blanca £ =

= zywy, gteboki

je:yny i wiéni, wzbogaconymi o aromaty rézy i delikatnie pikantny finish

. pelne, obejmujace i bogate wrazenie w ustach., miekkie, przyjemne i trwate
- 4 I i przechowywanie 11—12°C/serwowomie wina 8-10°C

HG 59z - wedliny i sery dojrzewajace,. idealny z daniami o sycylijskiej tradycji i

20% hurt R L .
pleczonyml migsami
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C‘ASTELL

i D'OR /

Hiszpariskie weina Castell d'Or powstaja z odmian winorogli uprawianych przez rolnikéw zrzeszonych w
spdtdzieliach. W przypadku cavy stosowana jest ,metoda tradycyjna’, zgodnie z ktérq tworzenie
babelkéw odbywa sie wewnatrz butelek, kiére przez okres lezakowania pozostajg w piwnicach.
Metoda gwarantujaca i wyrézniajoca wysoka jakosé produktu.

Wina organiczne

region Penedes

& 2023 Cossetania Xarel-lo

& 115%
& jasnozdtty z delikatnym zlotym odcieniem

-, mlodziencze i $wieze wino z umiarkowanymi aromatami owocéw pestkowych i
"~ tropikalnymi akcentami nektarynki i ananasa

biale

>an

il
ISSETANN

45z}

20% hurt

- wytrawne, zréwnowazony smak owocéw tropikcﬂnych i pestkowych z

mineralnym posmakiem

przechowywanie 6-10°C / serwowanie wina 6-8°C o
dania kuchni érédziemnomorskiej: owoce morza, homar z ryzem, @@eo®
|<|osycznc1 pqe||a, tatar z tuﬁczyka, a takze z biafym miesem

2021 Esplugen Priorat

dojrzewajace czerwone wino, Bordeaux Seduction
14,5%
|§niqca, rubinowa barwa, bardzo intensywna
- aromaty bardzo dojrzatych owocdéw, glebokie i ztozone nuty zapachowe oraz
~ nuty prazenia
2 mocne, duza intensywno$é oraz struktura bogata w smaki i aromaty
65zt i przechowywanie 11-12°C / serwowanie wina 13-15°C
20% hurt 7 potraw z grilla, tustych mies, dziczyzny, dojrzewajgeych seréw oraz warzyw

czerwone

@) & mE

musujgce CAVA

biale = 2023

& 5%

. Xarel-lo 40%, Macabeu 30% i Parellada 30%

s delikatny cérynowy kolor ze ztotymi refleksami

., dojrzate jabtko z wyraznymi nutami cytrusowymi

& chiriski grejpfrut i orzechy makadamia, mazliwy w ustach

45zt i przechowywanie 8-10°C / serwowanie wina 6-8°C
20%hurt 2 doskonale komponuje sie serami, satatkami i wedzonym fososiem

Cossctania
Brut Natura

/i

(SSETANA

Ty roézowe = 2023

& 11,5%

- 100% Trepat

/ \ (@ jasnofososiowy, z korong drobnych babelkéw

Ee|argonia, grejpfrut z czerwonymi éliwkami

Cossctania
Brut Rosa

e

5 krwista pomarancza, dzem brzoskwiniowy, okragly w ustach.
przechowywanie 11-12°C / serwowanie wina 6-8°C
7 idealne do seréw pleéniowych. Roquefort i rézne pasztety.

DRSETAN 4 5 Zt

-20% hurt

P

[ S



https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fcastelldor.com%2Fes%2Fproducto%2Fcossetania-vi-blanc-xarello%2F&psig=AOvVaw3nMBA53molmNzIgL83qcph&ust=1746698052562000&source=images&cd=vfe&opi=89978449&ved=2ahUKEwj9lvK4i5GNAxU8QlUIHb43CVQQjhx6BAgAEBo
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Wina musujace

Wina musujgce rézniq sie nie tylko pochodzeniem i metodami produkgji, ale takze poziomem
sfodyczy, ktéry jest kluczowym czynnikiem wplywajacym na ich smak Na etykietach win
musujacych mozna znalezé rézne terminy okredlajace poziom cukru, co moze by¢ pomocne przy
wyborze odpowiedniego wina do danej okazji.

Hiszpariskie - winnica de Muller

biale ]2]%20/2 Mas de Valls Brut Nature
(-] o
. 55% Macabeo, 35% Chardonnay, 10% Parellada
& kolor 2éftyz lekkimi zie|on|<c1wymi refleksami
réwnowa?(a pomiedzy $wiezymi nutami cytrusowymi
- kremowa konsystencja, érednio-wysoka kwasowosd, z posmakiem jabtek, skérki
limonki i kwiatow
362t ¢! przechowywanie 14 16°C / spozycie wina 5-8°C

sl o pikantne przekaski, podobnie jak stodkie dania z nutami kwasowosci.

il 22022 Brut Nature Reserva Pinot Noir

12%

' 100% Pinot Noir

' @ barwa jasna, blyszczgca

% nuty mleczne, owocowe i tostowe

+ owocowy z dominujaca nutq truskawek, spowity mgietka waty cukrowej
dostojny, wytrawny, z eleganckimi babelkami i dyskretng owocowq nuta

(-]

9zt ¢ przechowywanie 14 16°C / spozycie wina 5-8°C
Al + pasuje do dari z bicdego miesa i wieprzowiny
; #2022 SOV SC o
biale s 125% Brut Reserva Muscat Brut

© 100% Muskatu

= kolor jasnozétty, z lekkimi zielonkawymi refleksami pod éwiatto,
z droﬂanymi stadymi bgbelkami

., réwnowaga pomiedzy nutami liczi, brzoskwini i bicdych kwiatéw
- wrazenie orzezwiajace, srednio-wysoka kwasowosé, ze smakiem owocdw

5971 tropikalnych
20% hurt " przechowywanie 14 16°C / spozycie wina 5-8°C

" dobrze komponuje sie ze swiezymi przystawkami i konserwami rybnymi

Kontakt
+48 515 129 000 KUP W SKLEPIE INTERNETOWYM E: ]
eventefabrykalloyda.pl
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Wina musujace

Kazde z rodzajéw win musujgeych oferuje co$ wyjatkowego. Niektére sq delikatne i owocowe, inne

majq duzqg kwasowo$é. Dzieki temu mozesz stale odkrywad nowe mozliwosci. ! I !i i

Niemieckie - winnica Schmitt S6hne

SCHMITT SOHNE WINES
biale 5 55}22 Bereich Wonnegau Spatlese
*'100% Blend
' jasnostomkowe ze ztotymi refleksami
“/ tagodne i delikatne
7 pétstodkie, owocowe, z uwypuklong nutg miodu
39z} i przechowywanie 14 16°CWYspoZyCie wina 6-8°C
-20%hurt @ sery, desery owocowe, owoce morza, safatki
biale ~ 2019 Rich & Luscious Riesling Auslese
¢ 9-10%
1 100% Riesling
&) nuty moreli, nektarynki i miodu
@ pelne, soczyste
i przechowywanie 11-12°C / serwowanie wina 8-10°C
O 494 /& doskonale nadaje sie jako wino koktajlowe lub do popijania po kolacii

- | 20%hurt dojrzate sery, pikantne potrawy, desery na bazie owocdw

biale = 20]9

@ 9-10%
- 100% Riesling

.. aromat brzoskwir i jabtek

& pdtstodki, lekki, rzesiii owocowy smak
i’ przechowywanie 11-12°C / serwowanie wina 8-10°C

304t @ wyémienity jako koktajl lub dodatek do lzejszych potraw, takich jak

o] wieprzowina, szynka, ryby, dréb i dania azjatyckie

Crisp & Fruity Riesling

= 2019 Late Harvest Riesling
@ 85%
*100% Riesling
\ “' aromat $wieze wisnie czy maliny
{ \ “ pétstodki, lekki, rzeski owocowy smak
g Frzechowywclnie 11-12°C / serwowanie wina 8-10°C

@ 297t * lekkie dania, takie jak satatki, przystawki czy thuste bicte miesa

-20% hurt
! ‘



https://jakobgerhardt.de/rotwein/bereich-wonnegau-blauer-portugieser-herrgottstroepfchen
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Wina musujace

Okazuje sig, ze historia tego trunku jest bardzo odlegta. Poczatki wina szacuje sie na 8000-4000
lat p.n.e. Szczatki naczyr do przechowywania wina znaleziono na terenach dzisiejszej Gruzji.
Warto wspomnied tutaj, ze wino zostato wynalezione wezesniej niz kofo.

Hiszpanskie

= bidte, pétstodkie

e 125%

' Mcabeo, Xarelo, Chardonnay, Muscat de Alejandria
® delikatna stoneczna barwa

~ pétstodkie

" na podniebieniu eleganckie, przyjemnie odéwiezajgce i delikatnie owocowe
362} i przechowywanie 1416°C / spozycie wina 6-8°C
200 hurt 7 dobrze komponuje sie ze $wiezymi przystawkami i konserwami rybnymi

Vino de Lloydl
deMuller

{ biale

= 2022

& 9%

~ pdistodkie

* delikatna josna barwa
- piekny wiosenny zapach
~ sfodka owocowa nuta

rézOWe Marina&Orial Rosado

29zt

20% hurt

przechowywanie 14 16°C / spozycie wina 6-8°C
do koktajli, aperitif, deseréw

biale

29z

-20% hurt

2022
9%
pétstodkie

Marina&Orial White

# delikatna sfoneczna barwa
% piekny wiosenny zapach
" sfodka owocowa nuta

przechowywanie 14 16°C / spozycie wina 6-8°C
do koktajli, aperitif, deseréw

Hiszparskie - winnica Nini

biale

59zt

20% hurt

[}

2022

wino w 100% naturalne

125%

Macabeou, Gatnatxa
ladozétt barw z zie|on|<qumi i z’(otymi odcieniami, lekko metny

bardzo owocowo-kwiatowe, przypominajgce réze

Ancestral de Mitjanit

+ nuty jabtka i owocéw tropikalnych, aromaty ziotowe i cukiernicze

[ ]

|orzechowywanie 1416°C / spozycie wina 6-8°C

ekkie daniq, krélik, rybq




